
REPAS NOEL 

Bloc de foie 

gras 

Roll de poulet, 

bacon dinde, 

comté 

Pommes 

dauphines 

Entremet 

vanille, fruits 

rouges 

Salade de 

coquillettes 

Paupiettes de 

veau 

Duo de carottes 

Fromage 

Fruits 

 

Salade verte/

emmenthal 

Boulettes crème 

de volaille 

Riz basmati 

Yaourt aux 

fruits bio 

 

Carottes râpées 

Pilons de poulet 

Courgettes 

béchamel 

Compote 

 

GOUTER DE 

NOEL 

 

 

MENU du  16 au 20 Décembre 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Produit issu de l’agriculture biologique Produits locaux-circuits courts Produits fait maison 



Velouté de 

légumes  au 

kiri 

Chili con carne 

Riz 

Compote 

EPIPHANIE 

Salade verte aux 

dès d’emmenthal 

Cordons bleus 

dinde 

Carottes 

persillées 

Galette 

frangipane 

Salade de pâtes 

Poisson 

bordelaise 

Brocolis 

Produit laitier 

Chou fleur vgt 

Roti de porc 

Purée  au 

fromage 

Fruit de saison 

 

MENU du 06 au 10 janvier 2025 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Produit issu de l’agriculture biologique Produits locaux-circuits courts Produits fait maison 



Tartelettes au 

fromage 

Filet de poulet 

rôti 

Ratatouille 

Salade de fruit 

Pommes de 

terre vgt 

Steak haché de 

veau 

Haricots verts 

Fromage 

Fruit de saison 

Betteraves vgt/ 

feta 

Filet de saumon 

Riz pilaf 

Mousse chocolat 

Carottes râpées 

Saucisse 

Lentilles 

Yaourt 

Biscuit 

 

MENU du 13 au 17 janvier 2025 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Produit issu de l’agriculture biologique Produits locaux-circuits courts Produits fait maison 



Soupe alphabet 

Steak du fromager 

Courgettes 

sautées 

Compote 

Biscuit 

Betteraves 

vinaigette 

Boulettes 

végétales  à la 

crème 

Pommes rôties 

Fruit de saison 

Salade verte, 

tomate, fromage 

Omelette 

Petits pois 

Pâtisserie 

Saucisson à l’ail 

Blanquette de 

dinde 

Coquillettes 

Liegeois 
 

Menu du 20 au 24 janvier 2025 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Produit issu de l’agriculture biologique Produits locaux-circuits courts Produits fait maison 

Betteraves 

vinaigette 

Boulettes 

végétales  à la 

crème 

Pommes rôties 

Fruit de saison 

Saucisson à l’ail 

Blanquette de 

dinde 

Coquillettes 

Liegeois 

Concombres 

vinaigrette 

Boulettes de 

bœuf sauce 

tomate 

Röstis pomme 

de terre 

Fromage 

blanc 

Chou-rouge vgt 

Blanquette 

de dinde 

Semoule 

Yaourt  aux 

fruits 



Salade de riz 

au thon 

Escalope dinde 

panée 

Chou fleur 

sauté 

Compote 

Biscuit 

Velouté de 

légumes 

Sauté de veau 

Pâtes  

fromage 

Fruit de saison 

Tomates/maïs 

Petits colins 

Epinards à la 

crème 

Pâtisserie 

maison 

MENU NOUVEL 

AN CHINOIS 

 

Salade au 

surimi 

Poulet  au 

curry 

Riz cantonais 

Salade de fruits 

 

MENU du 27 au 31 janvier 2025 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Produit issu de l’agriculture biologique Produits locaux-circuits courts Produits fait maison 



Macédoine 

mayonnaise 

Hachis 

parmentier 

Fromage 

Compote 

 

Lentilles vgt 

Emincé de 

dinde 

Carottes 

Yaourt Bio 

nature 

Coleslaw 

Rôti de porc 

Haricots lingots 

Fromage 

Fruit de saison 

CHANDELEUR 

Mousse de 

canard 

Poisson pané 

Flan de 

butternut 

CREPES 

 

 

MENU du 03 au 07 Février 2025 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Produit issu de l’agriculture biologique Produits locaux-circuits courts Produits fait maison 


